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B.U.T. Génie Biologique Semestre 3 Parcours Sciences de l'Aliment et Biotechnologie
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B.U.T. Génie Biologique Semestre 4 Parcours Sciences de l'Aliment et Biotechnologie
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s

R5
.S
AB

.1
0 
‐ M

an
ag
em

en
t d

e 
l'i
nn

ov
at
io
n

R5
.S
AB

.1
1 
‐ T

ec
hn

ol
og
ie
s 

in
no

va
nt
es
 d
e 
bi
op

ro
du

ct
io
n

To
ta
l d
es
 c
oe

ffi
ci
en

ts

EC
TS

ra
pp

or
t S

AE
/U

E

U
E 
5.
2

Ex
pe

rim
en

te
r 

da
ns
 le
 g
én

ie
 

bi
ol
og
iq
ue

Mener une démarche scientifique 
intégrative

16 15 4 4 1 40 4 0,40  

U
E 
5.
3

An
im

er
 le
 

m
an

ag
em

en
t d

e 
la
 q
ua

lit
é,
 d
e 
la
 

sé
cu
rit
é,
 d
e 

l'h
yg
iè
ne

 e
t d

e 
l'e
nv
iro

nn
em

en
t 

Adapter les démarches QHSE dans 
un contexte alimentaire ou 

biotechnologique
44 3 3 1 11 37 11 110 11 0,40  

U
E 
5.
4

O
rg
an

is
er
 la
 

pr
od

uc
tio

ns
 d
es
 

al
im

en
ts
 e
t d

es
 

bi
om

ol
éc
ul
es

Piloter la production dans un 
environnement d'industries 
alimentaires et de bioproduits

32 3 3 1 32 9 80 8 0,40  

U
E 
5.
5

In
no

ve
r e

n 
sc
ie
nc
e 
de

 
l'a
lim

en
t e

t 
bi
ot
ec
hn

ol
og
ie

Participer au développement d'un 
projet d'innovation alimentaire ou 

biotechnologique
28 3 3 1 23 12 70 7 0,40  

300 30
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Compétence Niveau de la compétence ST
AG

E.
SA

B 
‐ s
ta
ge

PO
RT

FO
LI
O
 ‐ 
Po

rt
fo
lio

R6
.0
1 
‐ M

ét
ho

de
s 
d'
in
ve
st
ig
at
io
n 

et
 d
e 
co
nt
rô
le
 e
n 
bi
ol
og
ie

R6
.S
AB

.0
2 
‐ C

om
m
un

ic
at
io
n

R6
.S
AB

.0
3 
‐ A

ng
la
is

R6
.S
AB

.0
4 
‐ M

an
ag
em

en
t d

e 
la
 

qu
al
ité

 d
e 
la
 s
éc
ur
ité

 e
t d

e 
l'e
nv
iro

nn
em

en
t

R6
.S
AB

.0
5 
‐ G

es
tio

n 
et
 

op
tim

is
at
io
n 
de

 la
 p
ro
du

ct
io
n

R6
.S
AB

.0
6 
‐ M

an
ag
em

en
t e

t 
te
ch
no

lo
gi
e 
de

 l'
in
no

va
tio

n

To
ta
l d
es
 c
oe

ffi
ci
en

ts

EC
TS

ra
pp

or
t S

AE
/U

E

U
E 
5.
2

Ex
pe

rim
en

te
r 

da
ns
 le

 g
én

ie
 

bi
ol
og

iq
ue

Mener une démarche scientifique 
intégrative

20 4 12 2 2 40 4 0,6

U
E 
5.
3

An
im

er
 le

 
m
an

ag
em

en
t d

e 
la
 q
ua

lit
é,
 d
e 
la
 

sé
cu
rit
é,
 d
e 

l'h
yg
iè
ne

 e
t d

e 
l'e
nv
iro

nn
em

en
t 

Adapter les démarches QHSE dans un 
contexte alimentaire ou 

biotechnologique
46 8 3 3 30 90 9 0,6

U
E 
5.
4

O
rg
an

is
er
 la
 

pr
od

uc
tio

ns
 d
es
 

al
im

en
ts
 e
t d

es
 

bi
om

ol
éc
ul
es

Piloter la production dans un 
environnement d'industries 

alimentaires et de bioproduits
46 8 3 3 30 90 9 0,6

U
E 
5.
5

In
no

ve
r e

n 
sc
ie
nc
e 
de

 
l'a
lim

en
t e

t 
bi
ot
ec
hn

ol
og

ie

Participer au développement d'un 
projet d'innovation alimentaire ou 

biotechnologique
41 7 3 3 26 80 8 0,6

300 30




