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thérapeutique du patient

36 3 3 1 9 38 90 9 0,4

300 30



B.U.T. Génie Biologique Semestre 6 Parcours Diététique et Nutrition

Compétence Niveau de la compétence ST
AG

E.
DN

 ‐ 
St
ag
e

PO
RT

FO
LI
O
 ‐ 
Po

rt
fo
lio

R6
.0
1 
‐ M

ét
ho

de
s 
d'
in
ve
st
ig
at
io
n 

et
 d
e 
co
nt
rô
le
 e
n 
bi
ol
og
ie

R6
.D
N
.0
2 
‐ C

om
m
un

ic
at
io
n

R6
.D
N
.0
3 
‐ A

ng
la
is

R6
.D
N
.0
4 
‐ P

hy
si
ol
og
ie
, 

m
ét
ab

ol
is
m
e 
et
 P
hy
si
op

at
ho

lo
gi
e

R6
.D
N
.0
5 
‐ D

ié
té
tiq

ue
 

th
ér
ap

eu
tiq

ue

R6
.D
N
.0
6 
‐ H

yg
iè
ne

 Q
ua

lit
é 

Sé
cu
rit
é 
En

vi
ro
nn

em
en

t

R6
.D
N
.0
7 
‐ S
ci
en

ce
 d
es
 a
lim

en
ts

R6
.D
N
.0
8 
‐ E

nv
iro

nn
em

en
t 

pr
of
es
si
on

ne
l e
n 
se
ct
eu

r d
e 
so
in
s

R6
.D
N
.0
9 
‐ E

du
ca
tio

n 
th
ér
ap

eu
tiq

ue
 d
u 
pa

tie
nt

To
ta
l d
es
 c
oe

ffi
ci
en

ts

EC
TS

ra
pp

or
t S

AE
/U

E

U
E 
6.
2

Ex
pe

rim
en

te
r 

da
ns
 le

 g
én

ie
 

bi
ol
og

iq
ue

Mener une démarche scientifique 
intégrative

20 4 12 2 2 40 4 0,60  

U
E 
6.
3

Co
nd

ui
re
 u
ne

 
dé

m
ar
ch
e 
de

 
so
in
 d
ié
té
tiq

ue
 

de
 m

an
iè
re
 

in
di
vi
du

el
le
 o
u 

co
lle

ct
iv
e

Construire un plan de soins 46 8 3 3 15 15 90 9 0,60  

U
E 
6.
4

Co
nc
ev
oi
r u

ne
 

al
im

en
ta
tio

n 
ad

ap
té
e,
 s
ai
ne

 e
t 

du
ra
bl
e Garantir la qualité des aliments et le 

fonctionnement d'une structure de 
restauration collective

41 7 3 3 6 20 80 8 0,60  

U
E 
6.
5

Ed
uq

ue
r d

an
s 
le
s 

ch
am

ps
 d
e 
la
 

nu
tr
iti
on

 e
t d

e 
l'a
lim

en
ta
tio

n

Réaliser un programme d'éducation 
thérapeutique du patient

46 8 3 3 19 11 90 9 0,60  

300 30




